
 
 " שביל ישראל"טעימות  ארוחת 

 ליווי קולינרי והובלת הערב על ידי השף יניב גור אריה 

הוא מסע קולינרי מקומי ועונתי, המבקש לספר את סיפורו של המטבח הישראלי  "שביל ישראל"

 .דרך חומרי גלם, יצרנים, מסורות, נופים ואנשים 

, טכניקות עכשוויות ומבט  עונתם  קיץ הנשען על חומרי גלם מקומיים בשיאהתפריט  בארוחה יוגש 

 .אישי על המקום שבו אנחנו חיים ומבשלים 

 ., זיכרון ותרבותגלם   יעונה למקום, חומרשל תחנה במסע  היא כמוכל מנה 

 ירוע אפרטי ה

 שוק לוינסקי ת"א  44, מטלון  מסעדת אוזריהשל  נקסט דור :ם מיקו

 10.9.26 ועד:מ

 תפריט

 ענבי בוסר מותססים, עלי גפן, צלפים  - פורל כבוש בחוסרום 

 מטבוחה אבטיח, אבן יוגורט   - במיה

 סורבה מנגו כורכום, חמאת פופקורן  - סלט תירס חריף

 שמן זית ריש לקיש, כותח הבבלי  - לחם שעורה

 ריג'לה, יוגורט, ינבוט השדה  -  ג'ג'יק של סבא אליהו

 צרובה, שמן מלוחייה  ניב עגבניות מורשת, ג'י -סלמורחו 

 אבטיח צלוי, סלט קליפות אבטיח, זרעי חרדל מוחמצים  -  אני לא טונה

 סביצ'ה, עגבניות ירוקות, גספצ'ו סברס וצ'יפוטלה  - צבר

 עלי קייצת, חמאת ליים עם זרעי סרפדתבשיל  -דג ים צלוי 

 בסומק , קרם חציל, בצל כבוש עוף לולו בתבלינים אתיופיים  - אינג'רה מסאחן

 ראגו טלה, סלט פאקוס  – וופל תפוחי אדמה

 ורדים  ,פטה, פילו, אבטיח - 2:0אבטיח בוגרית 

 תאנים, עלי תאנה, קראמבל סומק  – פנהקוטה חרובים 

 מים, סודה, יין מקומי מותאם לאופי התפריט 

לשינויים בסמוך למועד האירוע, בהתאם לעונתיות, זמינות חומרי הגלם, מצב השוק  נתוןהתפריט ***  
 .ומצב הרוח

 

 


